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OS TESTES PILOTOS Polonia
~ A PFA convidou 30 formandos das areas
ESTAO A DECORRER !! da gastronomia e da eletrénica para

testarem o material educativo do projeto

Chipre numa quinta gle permgcultura, na
encantadora aldeia de Koryciny.

Juntamente com educadores e O resultado foi uma apresentacao de
formandos do EFP, o CIP Citizens in pratos  tradicionais criados  pelos
Power testaram o material produzido no formandos de gastronomia, que
Modulo de Formacado de prepararam as refeicdes utilizando
Eletronica/Mecatrdénica na Escola Técnica produtos disponiveis localmente. Por
Regional e Agricola Famagusta-Avgorou. outro lado, os alunos de eletrénica
Os formandos do EFP  estavam criaram dispositivos que combinaram a
entusiasmados em desenvolver os seus permacultura e a eletrénica.

projetos agricolas utilizando o Arduino,
tal como um sistema de humidade do
solo que monitorizava a humidade do
solo, obtida a partir de trés LEDs.

Os formandos do EFP, e o0s seus
professores, apreciaram o envolvimento
do consércio em questbes tao
importantes como a protecdo do clima e
os cuidados ambientais.

#PermaVET Pilot Testing

At

Regional Technical School and
Agricultural Famagusta-Augorou
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Um dos topicos abordados nos testes
piloto implementados pela ZAUG foi a
conservacdao de legumes e/ou fruta de
forma a evitar desperdicios. No ambito
deste tema, os alunos fizeram um pesto
de alho selvagem, oleo de ervas
aromaticas, bem como vinagre de ervas
aromaticas.

As ervas vieram da sua prépria cama de
cultivo elevada. A implementacao foi

muito educativa e interessante. ~ R, ¥ oo

Mais de 40 formandos da
Profissional
Quinta do Cabaz, uma quinta de
permacultura que produz vegetais e
frutas naturais e organicos sazonais, sem
o uso de fertilizantes quimicos ou
pesticidas. Para que os formandos se
envolvessem neste estilo de vida e
conceito, participaram ativamente em
diferentes atividades na quinta: colheram
produtos, cozinharam-nos, aprenderam
sobre os  diferentes  dispositivos
tecnolégicos utilizados para gerir a

Escola
de Espinho visitaram a

Foi instrutivo aprender quais o0s

ingredientes individuais saudaveis que o
alho selvagem, bem como as outras
ervas individuais, possuem.

quinta, e até apresentaram diferentes
projetos que tinham desenvolvido na
escola.
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